600g Pouletbrustli

Bratbutter zum
Anraten

0.5EL Paprika
0.5TLSalz
wenig Pfeffer

1Zwiebel
1rote Peperoni
200 g Champignons

1EL Paprika
1.5dIHUhner-
bouillon

2EL Cognac

3 Essiggurken
200 gsaurer
Halbrahm
1ELSenf

Salz, Pfeffer
nach Bedarf
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Poulet
Stroganoff

fuir4Personen

Und so wirds gemacht: i
Pouletin ca. 2 cm grosse Wrfel schnelden

butter in einer Bratpfanne heiss werde
Poulet portionenweise je ca. 3 Min. anbr:
rausnehmen,WUrzen,zugedeckt.l&f
Wenig Bratbutter in dieselbe Pfann

Streifen, Champignonsin Scheibe
Zwiebel andampfen, Peperoni kurzmitdan
Champignons beigeben, welterdampfe
entstandene Flissigkeit eingekochtist.

Beiseite gestelltes Poulet und Paprika belgebe o
Bouillon und Cognac dazugiessen, aufkochen 3

4 Min. kocheln.

Essiggurkenin feine Streifen schn’éide‘n, mit Halb-
rahm und Senf beigeben, nur noch heiss werden
lassen, wurzen.zen. Hitze reduzieren, zugedeckt
ca.5Min. kécheln. Fleisch beigeben, HOtChIIISaU-
ceunterrthren, nur noch warmwerden Iasysen.’ 1.9

Dazu passt Butterniideli, Knopfli, Reis, Rosti..
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